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A la carte

Im Herzenvon Zollikon

Hon. Man kann sich dariiber
streiten, ob in Zollikon das
Gasthaus zum Réssli oder die
Kirche in der Mitte des Dorfes
steht. Die beiden sind. bgnach-
bart und umgeben von welte- ¥

ren alten Weinbauernhiusern. k S

Das Ensemble bildet ein ar- | 0&‘
chitektonischés Zentrum fiir . |

eine sonst in diverse Dorfteile: und Weiler geglie-
derte Gemeinde. 1557 soll diese beschlossen
habeén, ein Gesellenhaus zu bauen, das: Durch-
reisenden 4ls Herberge und den Einheimischen als
Wirtshaus diente. Hier tagten auch die Rite ‘der
Gemeinde. Wir lernten in der Jugend das «R
kennen, 4ls.es Hioch Metzgerei 1und Wirtschiaft i in
¢inem war.ein sicherer Garant fiir gutes Fleisch!
Dann worde die Metzgerei. geschlossen, und im
Verlaut der Jahre zeichneten. vetschiedene Péchter
verantwortlich.

Nun ist das Haus umgebaut worden— so s¢ho-
nungsvoll, dass inan es katum merkt: ].p. den Ober-
geschossen wurden Wohnungén einghaut, und
ein Lift erschliesst nun das im ersten Stock lie-

gende Restaurant auch fitr Leute, denen die.

Treppe zu steil ist. Am traditionellen Cachet der
Wirtschaft wurde nichts gedndert, und das neue
Wirtepaar, Walter und Ewa Schopflin, bietet:éine
traditionelle Kiiche, die. n:ut dem Charakt d,‘e_r
Riume harmoniéit. Das h dassi kei
anderen Tdeen zurh verschi
nen Tages- und Wochentients tind betor
Lunch-Angeboten werden vor allem mit Saisona-
lem und mit Fischgerichten Akzente gesetzt.
Freude bereitet hat uns als Auftakt eine Ker-
belschaum-Suppe (Fr. 12. 50% aber auch verschie-
dene erfrischende Salate, Gleich bei den Vorspei-
sen war aber auch der einzige Schatten, der auf die

araneaer | Leistungen der Kiiche fiel: Die Zanderknusperli
. auf Niisslisalat entsprachen nicht den Erwartun-
lenlosung, | gen. Angesichts von drei grossen, in Bierteig ge-
.Die Ana- | backenen Fischtranchen verlor das Diminutiy
nlingst in | seihe Bedeutung, und der saftige Salat setzté bald
- gine tief- | auch der knuspngen Konsistenz ein Ende. Das
lektik der | Kalbsgeschnetzelte Ziircherart (Fr. 38~ in klemer
den Israel | Portion Fr. 32.-) war zart, die Résti knuspng, _
n Minder- | Kalbssteak an Morchelrahingatce war allés ‘in
r Lippep- | Ordnung (auch dieses ist in kleiner Version erhilt-
er Gegen- | lich fiir Fr. 38.-), unididie Kalbskopfbiggli mit Kar-
tierten. toffelstock und veétschiedenen Bohnen (Fr. 44.-)
it Obama | waren butterzart und vom Duft «weihnachtlicher»
eine Ent- | Gewilrze umweht. Der Spatz im Suppentopf (Fr.
ngen, sagt |. 33.-/27-) kam mit Senffriichten, Cornichons, Sil-
lefinitiven | berzwicbeln und Senf auf den Tisch, und das
emd —das | Rindsfilet nach Weinhindlerart-wurde  von grob
itio in die- | geschmittenéti, Knusprigen Frites begleitet (Fr.
:rist aber | 49.50). Auch.dic Desserts konnten mithaltén: Ein
auch mit | lauwarmér Schokoladenkucheii war hervorra-
men. Und | gend, und ein Orangen-Tiramisu schineckte kést-
fassenden | lich. Angesichts des gepflegten Ambiente und des
sunensern | Standorts am rechten Seeufer kann sich das Preis-
tstadt Von LelStﬂ,ﬁ'gs—Verhalmis durchaus séhen lassen.
ndern flir | Gasthaus zum Rossli, Alte Landsirasse 86, 8702 Zollikon, Tel.
04439127 27. Samstagmittag und Montag geschlossen.
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